
« Ilots Paysans »,  un projet porté par et soutenu par  

 

 

A N N O N C E : 
1 place en « test » sur un atelier caprin avec 

transformation fromagère et vente directe, 
dès la saison 2015 – Haute-Loire 

 

 

L A   FERME DES FROMENTAUX 

 

Le projet a démarré en 1980 autour d'un atelier chèvre avec transformation et accueil d'enfants, 

L'accueil a toujours été au cœur du projet avec une volonté de rencontre et de partage. (Accueil de stagiaires, wwoofers...) 

Au fil du temps, un atelier pain s'est mis en place et l'accueil s'est développé. 

Aujourd’hui, nous sommes deux à reprendre l'exploitation et nous souhaitons accueillir en test une ou deux personnes désirant 

se confronter à la réalité du métier de chevrier. 

 

T E R R I T O I R E  

 

La ferme est située à 500 mètres d'altitude sur la commune de Retournac, entre Saint-Etienne et le Puy en Velay, dans la vallée 

de la Loire. 

 

L A   F E R M E  E N  Q U E L Q U E S  M O T S …  

 

- 20 hectares certifiés AB et Nature et Progrès, 6 hectares sont consacrés à la production de céréales pour la production 

de notre pain que nous vendons en AMAP et sur le marché. 

- 30 chèvres laitières en totale autonomie alimentaire grâce à la production de foin ainsi qu'à la garde du troupeau sur 

les forêts et prairies alentours. 

- Traite manuelle, laboratoire avec matériel adapté et fonctionnel + circuit de commercialisation existant. 

- Gîte de groupe agrée par le SDIS, accueil social week-end et vacances, animations pédagogiques et goûter à la ferme. 

 

L E   T E S T   K E S A C O  ? 

 

C’est avoir la possibilité, pour une durée déterminée, d’être en autonomie sur tout ou partie d’un projet agricole, dans un cadre 

sécurisant (accompagnement technique, humain, économique, avec peu d’investissement) dans le but d’en décider la poursuite 

ou non. 

Le test concerne aussi bien les aspects techniques de la production (conduite du cheptel, élevage, transformations, visite de 

miellerie, etc.), que sociaux (organisation du travail) et économiques (gestion financière et commercialisation). 

Durant le test, le Testeur assume la prise de décision et la réalisation de toutes les phases de production ainsi que la 

commercialisation. Il est accompagné en fonction de ses besoins (paysans accueillants, techniciens (A.D.A.A.), animateurs 

territoriaux et accompagnateurs de l’espace test auvergnat « Îlots Paysans »). 

 

C E T  E S P A C E  T E S T  E N  Q U E L Q U E S  M O T S …  

 

L’atelier caprin proposé en test se compose de 30 chèvres laitières installées pour l’hiver dans un 
bâtiment adapté, un laboratoire avec matériel adapté et fonctionnel pour la transformation 
fromagère.  
 

D U R E E 

 

La durée du test est de 1 an renouvelable. 

 

C O N D I T I O N S   D U   T E S T 

 

Moyens de production : troupeau et locaux mis à disposition. Les 

intrants et consommables sont à la charge de l’atelier. 

Logement : un espace est mis à disposition pour installer un 

habitat léger (caravane, yourte...), un lieu de vie collectif avec 

cuisine, sdb, buanderie... est aussi à disposition. 

Aspect juridique : Contrat tripartite entre les encadrants , le ou 

les personnes en test et l'association la brèche. 

Accompagnement technique : défini selon les besoins du projet. 

Date de début du test : Mai/Juin 2015 

-  

PROFIL 

 

Avoir envie de vivre et de travailler en collectif. Nous 

serons heureux d'accueillir une personne (ou deux, si 

projet d'installation commun)  enthousiaste, drôle, sympa 

et compréhensive avec ou sans expérience si celle-ci 

montre un réel intérêt pour le métier.  

 

CALENDRIER 

 

Envoi des candidatures avant le 15 mai 2015 

Rencontres sur la ferme le 21 mai. 

 

Réponses et informations par mail à Céline Champouillon labreche.info@gmail.com 


